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VEREINIGUNG HAMBURGER KITAS

Gedeckter Apfelkuchen

Von Dérte, Kita

Zutaten

Teig

300 g Mehl

200 g Butter oder Margarine

50 g Zucker

1Ei

abgeriebene Schale von 1 Zitrone

Fiillung

1 kg séuerliche Apfel

Saft von 1 Zitrone

ca. 2-3 EL Zucker

%2 TL gemahlenen Zimt

2 Eier

3 EL Milch

1 EL Zucker

1 EL Vanille-Puddingpulver

Lubereitung

1 Das Mehl mit der Butter, dem Zucker, dem Ei und der
o Zitronenschale verkneten. Den Teig zugedeckt
2 Stunden im Kihlschrank ruhen lassen.

Die Apfel schilen, vierteln und vom Kerngeh&use

o befreien, in diinne Scheiben schneiden und mit dem
Zitronensaft, dem Zucker und dem Zimt mischen.

3 Den Backofen auf 200 Grad vorheizen.

« Den Teig ausrollen und den Boden und Rand einer
Springform damit auslegen. Etwas Teig fiir das Gitter
zurlickbehalten und in schmale Streifen schneiden. Die
Apfelmischung auf dem Boden verteilen.

Die Eier mit der Milch, dem Zucker und dem Pud-

« dingpulver verquirlen und tiber die Apfel giefien. Die

Teigstreifen gitterartig dartberlegen.

Den Kuchen 50—60 Minuten bei 200 Grad backen.
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